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WEEK 19 MENU VAN DE WEEK 2024
MAANDAG DINSDAG WOENSDAG | DONDERDAG VRIJDAG ZATERDAG ZONDAG
6 mei 7 mei 8 mei 9 mei 10 mei 11 mei 12 mei
Smeerkaas Speculoospasta Luikse siroop Boterkoek/ Peperkoek Confituur Croissant/
chocolade Speculoos
OLH hemelvaart Moederdag
Preisoep Broccolisoep Witloofsoep Knolseldersoep Kamemelkpap/ Bloemkoolsoep Pompoen-
groentesoep roomsoep
Gehaktbroodje Gegratlnegrde Braadworst Kalkoenbrochette | Gebakken pladijsfilet Varkensschnitzel Klppenfllet met
) hespenrolleties met provencaalse saus met tartaarsaus . honing/mosterdsaus
Gestoofde snijoonen . Appelmoes . Gestoofde prei
Aardappelen witloof Aardappelen Rauwkost Gestoomde broccoli Aardappelen Jonge wortelen
Pureeaardappelen Frieten Krielaardappelen Kroketten
Vers fruit Vanilepudding met Vers fruit / Vers fruit Chocoladepudding Vers fruit
speculoos
Koek Koek Koek ljs Koek Koek Gebak
. . Ovenkoek Sandwiches
Quiche Lorraine Nazarethkaas Droge worst Gandaham Rolmops Bacon Meesterlicke ham
Rundsfilet Filet de york Vleessalade Ovenkoek Hespenworst Platte kaas Sandwiches
Chaumes kaas Garnaalsalade
Vissalade Maredsous Effi met kruiden Ovenkoek' La vache qui-rit Kalfsgehakt Sandwiches
smeerkaas Smeerpaté Zalmsalade
Yoghurt Yoghurt Yoghurt Yoghurt Yoghurt Yoghurt Fruityoghurt

Informatie betreffende allergenen kan aangevraagd worden in de keuken.

Samenstelling van de gerechten kan altijd wijzigen




