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WEEK 21 MENU VAN DE WEEK 2024
MAANDAG DINSDAG WOENSDAG | DONDERDAG VRIJDAG ZATERDAG ZONDAG
20 mei 21 mei 22 mei 23 mei 24 mei 25 mei 26 mei

Smeerkaas Honing Luikse siroop Choco Peperkoek Confituur Rozinenbrood/
speculoos
Pinkstermaandag
: Karnemelkpap/
Tomatensoep Preisoep Wortelsoep Seldersoep Groentesoep Bloemkoolsoep Pompoensoep
Cordon-bleu Balletjes in Parelhoenfilet et
Biefstuk Kalfsblanquette iy ) Gebakken roodbaars Chipolata champignonsaus
. Gestoofde andijvie tomatensaus :
Gestoofde prei Gestoofde wortelen Tartaarsaus Rabarbermoes Peertje met
met bechamelsaus Salade .
Aardappelen Aardappelen : Broccolistamppot Aardappelen veenbessen
Aardappelen Frieten
Kroketten
Vers fruit Flanpudding Vers fruit / Vers fruit Rijstpap Vers fruit
Koek Koek Koek ljs Koek Koek Gebak
Charcuteriebord Rundsfilet Fricandon Paardenfilet Spiegeleitje Hoo::ﬁ:rsdmet Serranoham
Passendaele kaas Salami Jonge gouda Hespenworst Belegen kaas Blokpaté Vleessalade
Tonijnsalade Platte kaas Smeerbare ham La Vache qui-rit Krabsalade Maredsous Kalfsgehakt
smeerkaas

Yoghurt Yoghurt Yoghurt Yoghurt Yoghurt Yoghurt Fruityoghurt

Informatie betreffende allergenen kan aangevraagd worden in de keuken.

Samenstelling van de gerechten kan altijd wijzigen




